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! i.tебпете Ktltr о Tjrt:c rtTc rl к овощег уuiил,l-F
Eoii i:i:r,,lь:ь{iIiле!,тЕ{а*"1\1, fi ч&стl]г]стi{ }i из*
гl}it}ВлеFltl:о *yl;Jr_aHLiX т"?0дукт,i}.Е Ilý ý&ýlс*
i:,ля и оFt)цlе,'{_

Иа:jестеlт *i:*соб очиr;?кЕ. кертсF,}еjтЁ и
овошIей путем },,tёх &,F;иIIесfi огlо itстiJгJсjl{t{я
Еrверхн{)стl{ог\f слIо5i продукта Pj "

Осtловвьмк ЕедФ*].аткаfu{l.{ BToI.o сIlФ*
соба яякяютск бо;rьшlliе отжоIlы, тlO:гер}1

ýродуктg 
'{ 

flЁIr)idёT{lie i)го пише_вой щ,ец*"
Fк}ст}Е.

lIепь тtас;6ретеЕкя * rlов&]шеiirтё :с,fiý*е:f*
Еа Iтl]одi,jfта"

.[lлЯ Уг*Г* г{ý}{)ýук1, ;тереt },.;rз}liltItI,}8ý*

ки},,{ и*тирllк}пем pfrýpвý&Ioт, ш& ку*ечкЕ Е
*б**вохtltр,ft ;ý*i9 & . реfiдепеЕие оч ищеЕкоI"t)
ý[юi{укта ()т !,ll*JJ}Ttи iзFоааtsOдят гrутs}"t
Iiро*еиваЕкя ll Oтýe};ba}Iжr]-

Гlрtя этоьт пр*дукт Еарg]е-iот ша шуеФт-;
ки кубшческай фрt,tr_-; y"i поii.верг{lifitг мёх&*
$ýrчёfrкOh,{у кстýрёнIfiФ в течёнЕв CIrý*S
Миi'йil'г!

iЗ р Е },t е р j_" }iпрес&!Iýъiе в виfi*

, ,,t. {J,

i

Pltri*pжaliniы* * .Ё{9жнl;о-ýt ttytx;ual*K K*pt*1***,
$Я Сj ,Еtr{frЖЕG*?ýэ}Ф 1ФУо П*r]"**РГS,;ffi М*Х**
Н{IЧёех{.}Ё,}ЧЕ{ууJl* lly.jgь{ I{trrl,ip&liý* fiOýёрх*
a-ii"}*,rнъfi{ *ý{t*ýl ýеfiрЕtл{Фре п карбору,uлсl*
вьtrt картоф*пь.tи*тЕrй в 1чэtiеl{!lе 3 rиqку.т.
В реэулыга'те мехf:ýкч*екой очЕсткрl lхо*
пуsахOт две вродук,Tа: пiffieвolt {очт;з;ев*
I-1b;9 CfT КО]!iИЦы, ГлýЭ_ЁОВ tr Ёругих }1ёGъё*
,тsбЕt ж чаgтеft куёочки сушеЕIого :<пртrэ*

фепя} в фуражrтътli (;tзт'tельчевЕыё чfiвýli*
чы периферийflьв слоеts кусOчкоа сушёý(ь
го картфtля}" ,Раоде.rте*lЕе пIilцевого Е

фypахсяого прсl&укlЁв г{ро!Jзводяý ýуI]ем
iтрФсеиве};кя, fiьжФд г{иIлеЕагФ ЕIрOд_чкт,а
fOстав;]яет 6096, а вьжс]д фурекЕкого Еро*".
дужта * 4О%.

П р и м е р ?, Нарвэанвые .в tsцде ку-
бкков с раý&rерýь,tи пр*ней 10 ьцм Е вы+
€}пfiеЕвы* с кс}жттцей кусочЕш *ор*опi о
&T€tlitвoФTыo 12% tтолверrаюry мехаIIЕчеýф
кOfi 0чистýе ЕуfФп,{ вryгtrрfiЕшя пOвврF_}lофт*
Fiьý{ слOев в теченЕё 2 мишрrr, Е*Ерflпд*рt
з к*рборуrrлоýьýt кФрЕ€чýстк&х,

5

*ý

;iii ciij_ir]l!лTл
lj. ;i:rрi,ia'

j,, f,
ул, iiрсфi.:.r

I.:3

ci({_ia
KJarll;i11 11,. 2

кgtiижов * рsаh{qlр*мш rт*жей t5

ffiýтжffi&жжж
ffiýФffiрýтffiния
-_r фqтрqýдwч qвryдчтýflьýтву *

Вg gс ок:*з}:_а; й ýв ir.;}tt>*иe* ý ед Еl&т,оп rя: к и й ý !r* т gilYт
ý* tтpoкajjiiдLýBy прOf{ук.гоi] Ili.ilýi{i.Iя Kcl хлlр,т:*фепх



3 635954
В реаулt*тате мgаЕdческой оч]лсткЕ

тtoлучеrcrг два продукта: пшцевоft (очшщец-
Еые gт к€х(шцы в другш( песъедобtЬж час-
тоfi кзrсочкп сушекой }Доркова } Е фураlк-
вый (ввь*ельченЕые часrгЕцы перифрвйвьв 3

споев куФочЕов сушевой моркови). Раэде-
ýекве ýишtёвOr,а а фурахсЕоrю rФодуктов
ЕроЕаводят путем 0-гв€иваЕ}rя. Выход Елlщё*
ýого Еродукта * 5"5%, а вьжод фуражко-
г"о * 45%. tý

при пспольвовеfiЕlu fiредпагsемоfю спо-
соба очшстки обеэвох<еЕ!iые к}€оЕIки KetTo-

фпя к оЕоцей получвlот как Еэ лtвиболее
богатьrх $ищевыми вещес"гвами пернферий- tý
}lьгr( cJTceB кпубвей, так п иа ьдеýее бо*
гатьll,i BEyTpeýEIe частей, тOгц& кек Ери
прЕмsвенки иgýестного способа очtrюткЕ
кусочкЕ карпэфеля g овоцей Еопучают
толь!tо Еs :v{eýee богатьв пIlщевыý{tr ве- ]0
щеýтвýми вýl,гревнтоt частей.
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формупа Еэобретения
1. СпБсоб очистки карmфеля и овощеii

Путем МеХаЕЕЧфкоГо ЕСтИраЕЕЯ floвepx-
ЕОСТЕОГО СJIОЯ ШРОДУКТаl 9 Т Л И Ч а Ю -
щ'}r fi с я теrйr чтоl с цеJIыо повышеЕия
качёства продукта, ЕоследЕЕfi перед мох&*

ЕЕЧеСКИМ ЕСТflРаЕИеtl{ РаЗРе3ýIOТ Еа КУ-
сочки и обеэвоlttлtваtог, а рааделеЕне очЕ-
шеЕýого прод)rкта от шеп}гхи прокаводят
вlч,ем Ер(юешвеýия и отвеивания.

2. Споооб по п.t, о т п и ч а ю -
ш Е й с я TeMr что мехаЕичФкому исти-
раЕию продукт подвергают Е течеЕие Оr5*
5 минут.

3. Сrrособпопп. Lu2, отличп-
ю щ и fi с я тем, что продукт Еаре.эают
Еа кусочки кфической фрмы.

Источшtжв иформаrrии, прIrЕять]ё во
вtII!}{ание rрри вкспёртЕзе,
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